
- ИСКJIЮЧеНИе использованиjI фальсифицированных пищевых продуктов,
применеНие технОлогиIIесКой И кулинарной обработки пищевых продуктов,
обеспечивающих сохранность их исходной пищевой ценности.

3. Функции комиссии по контролю организации питания учащихся
3.1. КомиссиЯ по контролю организации питания Об1^rающихся обеспечивает

- rIастие в разработке предложений и рекомендаций по улучшению качества
питаниf, обl^rающихся.

4. Права и ответственносТь комиссии по коптролю организации питаIIия
учащихся

щля осуществления возложенных функций коми ссиипредоставлены
следующие права:

4.1. контролироватъ в школе организацию и качество питания обучающихся;
4.2. пол1^lатЬ от поваРа, медицИнскогО работниКа информuч"rо по организации
питаниrI, качествУ приготовляемых блюд и соблюдению санитарно-
гигиенических норм;

4,3. заслушивать на своих заседаниях старшего повара по обеспечению
качественного питания обучающ ихся;

4,4, проводить проверку работы школьной столовой не в полном составе, но в
присутствии не менее трёх человек на момент проверки;

4.5. изменить график проверки, если причина объективна;

4,б, вноситъ предложения по ул)чшению качества питаниrI обуlающ ихся;
4,7, сосТав И порядок работы комиссии доводится до сведения работниковшкольной столовой, педагогического коллектива, обучающихся и родителей.
5, Организация деятельности комиссии по контролю организации питапия
учащихся.

5.1. Комиссия формируется на основании
полномочия комиссии начинаются с момента
приказа.

прик€ва руководителя школы.
подписаниjI соответствующего


